FICHA TECNICA

COMENDINHA BRANCO 2015

GRANDE

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Grau Alcodlico 13 %
Acidez total 5,9 g/I
Ph 3,44

. . ) . Aclcares Redutores 0,3 g/l
Categoria - Vinho Regional Alentejano

Solo - Pm e Pmg (Pardos mediterranicos de rochas cristalofilicas)

Clima - Ibero mediterranico/Sub mediterranico

Exposicao — Predominante a Sul em encosta ligeira

Castas — Constituido pelas castas Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro e Verdelho.

Tecnologia - Fermentacao a temperaturas controladas (15-17 ©C),
ficando algum tempo “sur lie”.

Apreciacdo organoléptica — Obtido por vinificagdo a temperatura
controlada (159 - 179 C). De cor citrina, apresenta um aroma fino e
persistente, denotando a influéncia das castas. Ao sabor apresenta um
certo corpo e um acidulo proprio da casta Arinto, que lhe confere uma
frescura evidente e proporciona um final de boca prolongado. E
especialmente adequado para acompanhar “entradas Alentejanas” e
peixe.
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Produtor — Monte da Comenda Agroturismo, Lda.

Comenda Grande. Grandes Vinhos.

comendagrande.com



